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Lundi 08 décembre : 9h à 17h 
 

Accueil des participants - 64 rue des Pirogues de Bercy – 75012 Paris – Tél : 01.53.02.93.70, 
Fax : 01.53.02.93.71. 
 
Visite de l’E.B.P. 
Découverte du fournil, du matériel et des équipements. 
Information sur la sécurité. 
Travaux pratiques Boulangerie : Panification de petites pièces, exercices de divisage, boulage 
et façonnage. 
 
Mardi 09 décembre : 8h30 à 16h30 
 

Découverte de la pâtisserie de base. 
Préparation des pâtes de base. 
Préparation de garniture. 
 
Mercredi 10 décembre : 8h30 à 16h00 
 

Visite d’une boulangerie-pâtisserie. 
Présentation des formations de l’E.B.P. 
Les différents métiers de la Boulangerie-Pâtisserie. 
Bilan et conclusion du stage. 
 
Personnes à contacter : CAPAI Lucie  (Développeur Apprentissage) : 01.53.02.93.79 
       HURAULT Emmanuel  (Responsable-Pédagogique) : 01.53.02.93.80 
 
� 
 

Nom :  
 
Prénom : 
 
Date de naissance : 
 
Dernière classe fréquentée : 
 
Adresse : 
 
 
 
Téléphone : 
 
Portable :  


